
À  L A  C A R T E  E T  1 0 0 %  F A I T  M A I S O N

L A  T A B L E  1 0 0 %  B I O  E N  C O U R S  D E  C E R T I F .

H O R S  D ’ O E U V R E S

SOUPE DU MOMENT........9

ŒUFS MIMOSA........9

AVOCAT TOUT SIMPLEMENT, VINAIGRETTE........11

TARTARE DE SAUMON, TZATZIKI........14

ASPERGES VERTES, VINAIGRETTE........16

P L A T S

COQUILLETTES À LA CRÈME, JAMBON BLANC, EMMENTAL, ŒUF MOLLET........22

VÉRITABLE TARTARE DE BŒUF MAISON, FRITES........22

SALADE CÉSAR, POULET GRILLÉ........ 24

CHEESEBURGER, FRITES (BACON +2€)........26

SAUMON SNACKÉ, POÊLÉE DE CAROTTES ET FENOUIL AU CITRON CONFIT........28

ENTRECÔTE 300GR, BÉARNAISE, FRITES........32

D E S S E R T S

FONTAINEBLEAU AUX FRAISES........10 

CRÈME BRULÉE À LA VANILLE.......10

GLACES OU SORBETS TERRE ADÉLICE........11

MANGUE, CITRON VERT, CHOCOLAT, VANILLE,FRAMBOISE

MOELLEUX AU CHOCOLAT.......12

BRIOCHE PERDUE MAISON, GLACE ET COULIS CARAMEL........12

L A  G R A N D E  B O U F F E  D U  D I M A N C H E  ( 1 2 H - 1 6 H ) 3 9 / P E R S

RIBAMBELLE D’ENTRÉES À PARTAGER, POULET ROTI OU SAUMON SNACKÉ, FRITES MAISON,

SALADE VERTE, DESSERTS À PARTAGER

L A  G R A N D E  B O U F F E  D E S  E N F A N T S  ( - 1 0  A N S )  1 9 / P E R S

STEAK HACHÉ, FRITES MAISON OU COQUILLETTES JAMBON, 

BOULE DE GLACE 

SÉLECTION ISSUE DE L’AGRICULTURE BIOLOGOQUE, SAUF MENTION CONTRAIRE INDIQUÉE EN SALLE. 
VIANDES FRANÇAISES. *NON ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
PRIX EN € TTC, SERVICE INCLUS. ALLERGÈNES SUR DEMANDE. 

12H-15H/19H-22H30 



G R I G N O T A G E  1 0 0 %  F A I T  M A I S O N

L A  T A B L E  1 0 0 %  B I O  E N  C O U R S  D E  C E R T I F .

D E  1 2 H  À  2 2 H 3 0

HOUMOUS & CROUTONS......8

BOL DE FRITES......8

TARAMA DE SAUMON......9 

AVOCADO TOAST......13

SAUCISSON AUX NOISETTES......15

RILLETTES DE POULET...... 15

PLANCHE DE COMTÉ......15

TOMME DE CHÈVRE...... 15

GLACES OU SORBETS TERRE ADELICE........11

MOELLEUX AU CHOCOLAT........12

BRIOCHE PERDUE GLACE ET COULIS CARAMEL........12

C L U B  S A N D W I C H  D E  1 5 H  À  1 9 H

P O U L E T

PAIN DE MIE, POULET, TOMATE, 

MAYONNAISE, MOUTARDE, FRITES........27

S A U M O N

PAIN DE MIE, SAUMON, CREAM CHEESE, SALADE, CONCOMBRE, 

MAYONNAISE, FRITES........28

SÉLECTION ISSUE DE L’AGRICULTURE BIOLOGOQUE, SAUF MENTION CONTRAIRE INDIQUÉE EN SALLE. 
VIANDES FRANÇAISES. *NON ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
PRIX EN € TTC, SERVICE INCLUS. ALLERGÈNES SUR DEMANDE.

12H-22H30 



C A V E ,  C O C K T A I L S ,  C A F É T E R I E

L A  T A B L E  1 0 0 %  B I O  E N  C O U R S  D E  C E R T I F .

À TOUTE HEURE

V I N  R O S É
DOMAINE ROYAL DE JARRAS 2023 SABLE DE CAMARGUE - GRIS DE GRIS....8 12CL....39 75CL

V I N S  B L A N C S
CHÂTEAU CRU GODART 2020BORDEAUX CÔTES DE FRANC - AOC....8 12CL....42 75CL

L’INSTANT SAUVIGNON, VIGNOBLES BERTHIER 2023 VIN DE FRANCE - SAUVIGNON....8 12CL....42 75CL
MÂCON MILLY LAMARTINE 2023 DOMAINE CARRETTE AOC MÂCONNAIS - BOURGOGNE....9 12CL....52 75CL

SANCERRE AOC - VIGNOBLES BERTHIER 2023 LOIRE - SAUVIGNON BLANC....9 12CL....52 75CL
DOMAINE DES ENTREFAUX 2022*RHÔNE – AOP CROZES-HERMITAGE....11 12CL....59 75CL

V I N S  R O U G E S
CHÂTEAU CRU GODART 2022 AOC CÔTES DE FRANC – BORDEAUX ....8 12CL ....42 75CL

ST NICOLAS DE BOURGUEIL AOC 2020  LOIRE – CABERNET FRANC ....8 12CL ....42 75CL
PINOT NOIR, DOMAINE HERESZTYN- MAZZINI 2022, BOURGOGNE ....8 12CL ....42 75CL

DOMAINE DES ENTREFAUX 2022* CROZES-HERMITAGE AOP ....11 12CL ....59 75CL

SÉLECTION ISSUE DE L’AGRICULTURE BIOLOGOQUE, SAUF MENTION CONTRAIRE INDIQUÉE EN SALLE. 
PRIX EN € TTC, SERVICE INCLUS. ALLERGÈNES SUR DEMANDE.

C H A M P A G N E
CHAMPAGNE UNIQUE PREMIER CRU

P.MAZET, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY....15 12CL....90 75CL

B I È R E S  P R E S S I O N
D. PILSNER....5 25CL....9 50CL
INDIGO IPA....6 25CL....10 50CL

MISSION (AGRUMES)....5 25CL....9 50CL

E A U X
EAU PLATE OU GAZEUSE FDC....3 1L
BADOIT/EVIAN....4 33CL....7 75CL

S O F T S
SIROPS BIGALLET....3 25CL

DIABOLO....5 25CL

COCA, COCA ZÉRO, LIMONADE D’ANTAN....6 33CL

GINGER BEER....6 25CL
JUS DE FRUIT SIBIO....6 25CL

SO KOMBUCHA SUREAU CASSIS....8 25CL
SO KOMBUCHA GINGEMBRE YUZU....8 25CL

C A F É T E R I E
EXPRESSO, NOISETTE, DÉCA....3 

ALLONGÉ, DÉCA....4
CRÈME,CAPPUCCINO, LATTE, DECA....6

THÉS, INFUSIONS ....6
CHOCOLAT CHAUD ....7

C O C K T A I L S
SPRITZ* PRESSION....9 15CL

HUGO SPRITZ* PRESSION....10 15CL
MARTINI CHESTNUT.... 13 12CL

VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ MAISON, LIQUEUR DE 
CHÂTAIGNE*, EXPRESSO, SIROP DE SUCRE

GIN TIME....12 13CL
GIN, GENTIANE, THÉ EARL GREY, JUS DE 
PAMPLEMOUSSE, JUS DE CITRON JAUNE, 

SIROP DE SUCRE MAISON
POLLEN SOUR....13 10CL

VODKA, SIROP DE FLEUR DE SUREAU, JUS DE 
CITRON JAUNE, JUS DE POMME, 

SIROP DE MIEL ET POLLEN
YUZU TEQ’....13 14CL

TÉQUILA*, JUS D’ORANGE JUS DE CITRON JAUNE, 
SIROP DE SUCRE MAISON, KOMBUCHA YUZU, 

FLEUR D’ORANGER 
CINA-SKY....14 14CL

WHISKY, JUS DE CITRON JAUNE, SIROP DE 
VANILLE, JUS DE CRANBERRY, CANNELLE

DAI’KIWI....14 14CL
RHUM BLANC, JUS DE CITRON JAUNE, SIROP DE 

KIWI*, PROSECCO DOP

M O C K T A I L S
GREEN BREEZE....9 15CL

JUS DE POMME, SIROP DE KIWI*, JUS DE CITRON 
JAUNE, EAU GAZEUSE 

VANILLA SPLASH....9 15CL
JUS D’ORANGE, JUS D’ABRICOT, SIROP DE VANILLE


